
ERIS
SPUMANTE BIANCO

EXTRA DRY 

	 Tipologia:	 Valdobbiadene
		  spumante bianco extra dry 
	 Metodo:	 Martinotti-Charmat 
	 Uvaggio:	 100% glera 
	 Vendemmia:	 esclusivamente a mano nel
		  mese di settembre 
	 Resa:	 135 quintali per ettaro 
	 Zona di produzione:	 vigneti situati nel comune di
		  Valdobbiadene (TV) 
	 Altitudine:	 250/300 mt/slm 
	 Vinificazione:	 in bianco con pressatura soffice 
	 Presa di spuma:	 30-40 giorni in autoclave 
	 Residuo zuccherino:	 14 gr/lt 
	 Grado alcolico:	 11,5% 
	 Pressione a 20°:	 superiore a 3 bar 
	 Colore:	 giallo paglierino scarico 
	 Profumo:	 fruttato 
	 Abbinamenti:	 ideale come aperitivo
	 Temperatura di servizio:	 6° - 8° C
	 Conservazione:	 conservare le bottiglie in un
		  luogo fresco, mantenendole
		  in piedi 
	 Formati disponibili:	 cartone da 6 bottiglie
		  (bottiglia da 0,75 l)


